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Cette semaine, le chef et son équipe vous proposent...
du 13 au 19 Octobre 2025

13

14

15

16

17

18

L

DIMANCHE

e

19

SALAM!I / BEURRE/ CORNICHON
CUISSE DE POULET
SALSIFIS
LEERDAMMER
FRUIT

SALADE DE CHOU ROUGE
ROTI DE PORC
PAPILLONS
CHANTENEIGE
COMPOTE AUX 2 FRUITS

CHOUCROUTE GARNIE
POMME VAPEUR
PETIT SUISSE )
FRUIT

SALADE DE RIZ
BGEUF
LEGUMES POT AU FEU
P'TIT LOUIS
POIRE AU VIN

BETTERAVES
MOULES MARINIERE
FRITES
EDAM
MOUSSE A LA NOISETTE

DUQ CAROTTES / CELERI MAYONNAISE
ESCALOPE A LA CREME
EPINARDS
LA VACHE QUI RIT
FRUIT

FROMAGE DE TETE
CUISSE DE POULET
JARDINIERE
SAINT HERBLEU
FLAN?

POTAGE
BRANDADE DE MORUE
CROC LAIT
DANETTE CHOCOLAT

POTAGE
AIGUILLETTE DE COLIN
TOMATE PROVENCALE

CAMEMBERT
DONUT*

POTAGE
RAVIOLIS / SALADE
YAOURT
SEMOULE AU CARAMEL

POTAGE
SPAGHETTIS CARBONARA
CAMEMBERT
FLANBY

POTAGE
OMELETTE AU FROMAGE ET AUX
CHAMPIGNONS
SAMOS
POMME CUITE

POTAGE
HACHI PARMENTIER
CAMEMBERT
SALADE DE FRUITS

POTAGE
JAMBON
COQUILLETTES GRATINEES
FRAIDOU
FRUIT

TOUTES NOS VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE DIFFERENTS ELEVAGES (Voir tableau joint)
Les menus sont susceptibles de changer en fonction des arrivages et des conditions météorologiques
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