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Cette semaine, le chef et son équipe vous proposent...

du 04 Aodt au 10 Aodt 2025 s J
LUNDI 4 CELERI REMOULADE POTAGE
SAUMONETTE ROTI DE PORC FROID
RIZ CORDIALE EN SALADE
PETIT SUISSE MIMOLETTE
FRUIT SALADE DE FRUITS DU VERGER
MARDI 5 BETTERAVES POTAGE
P ’ BOUDIN NOIR PILON DE POULET ROTI
PUREE HARICOTS VERTS EN SALADE
7 = ~d EMMENTAL RONDELE
COMPOTE AUX DEUX FRUITS SEMOULE AU LAIT
MERCREDI 6 MELON POTAGE
SAUTE DE PORC SALADE DE POMMES DE TERRE AUX HARENGS
CHOUX BRUXELLES CHANTENEIGE
CAMEMBERT FRUIT
TRANCHE NAPOLITAINE
EUDI 7 MOUSSE DE FOIE POTAGE
SAUTE DE DINDE RAVIOLIS AU FROMAGE GRATINE
PETITS POIS SALADE
FROMAGE BLANC ) DEMI-SEL
FRUIT N CREME AU CHOCOLAT
A\
VENDREDI 8 TOMATES EN SALADE & Q’Q} POTAGE
FILET DE TRUITE % CEUF DUR
POMMES VAPEUR EPINARDS A LA CREME
SIX DE SAVOIE CAMEMBERT
MOUSSE AU PALINE SALADE EXOTIQUE
SAMEDI 9 SALADE DE COQUILLETTES AU THON POTAGE
CUISSE DE POULET ROTIE SALADE DE LENTILLES AUX SAUCISSES
JEUNES CAROTTES SAINT FLORENTIN
BREBIS CREME PRUNEAUX AU JUS
FRUIT
DIMANCHE 10 BOUCHEE A LA PARISIENNE POTAGE
ROSBIF TARTE AUX POIREAUX / SALADE
POMMES DAUPHINES TOME NOIRE
CAMEMBERT FROMAGE BLANC AUX FRUITS
(EUF A LA NEIGE

TOUTES NOS VIANDES BOVINES SONT ISSUES DE DIFFERENTS ELEVAGES (Voir tableau joint)
Les menus sont suceptibles de changer en fonction des arrivages et des conditions météorclogiques

* Produit décongelé

LA DIETETICIENNE,
S.Chevillard




